
 

Aperitif Empfehlung  

Arrangement seehaus Frizzante  

Pro Gast: Prosecco Frizzante 0,1l  

-wahlweise mit Aperol / - Holunder & Minze / -Campari 

3 Stk. Aperitifbegleiter pro Stk. nach Wahl (einheitlich für alle Gäste) 

 

Aperitif Empfehlung 

Arrangement seehaus spritzz 

Pro Gast: Seehaus spritzz 0,2l  

-wahlweise mit Aperol / - Holunder & Minze / -Campari 

3 Stk. Aperitifbegleiter pro Stk. nach Wahl (einheitlich für alle Gäste) 

 

Aperitif Empfehlung  

Arrangement seehaus Spumante 

Pro Gast: Prosecco Spumante 0,1l  

-wahlweise mit - Aperol / - Holunder & Minze / -Campari / Cassis /  

3 Stk. Aperitifbegleiter pro Stk. nach Wahl (einheitlich für alle Gäste) 

 

Aperitif Empfehlung  

Arrangement seehaus Imperial 

Pro Gast:  Moet Chandon Imperial 0,1l  

3 Stk. Aperitifbegleiter pro Stk. nach Wahl (einheitlich für alle Gäste) 

 

Aperitif Empfehlung  

Arrangement seehaus royal 

Pro Gast:   

Damen: Moet Chandon ice Imperial 0,2l mit fruchtkompott 

nach jahreszeit  

Herren: Moet Chandon ice Imperial 0,2l mit paulaner zwickl 

„bubi Schorle“ 

5 Stk. Aperitifbegleiter pro Stk. nach Wahl (einheitlich für alle Gäste) 

pro Person  

 

 

 

 

 

 



Aperitif Begleiter  

Die Speisen werden in Portionsgefäßen bzw. auf platten angerichtet! 

 

Als Aperitif-begleiter empfehlen wir bis zu 5 unterschiedliche Gerichte ! 

Gerne können Sie unter den einzelnen Rubriken Ihr  

individuelle Flying menü zusammenstellen! 

 

Aperitif Begleiter  

brot 

 

pro Stk. /  Mindestabnahme je 20 Stk. 

 

Steinofen-Breze & fass-butter 

Laugenstangerl / fass-butter / radieserl / schnittlauch 

Brezenchips / kirschtomaten/ jalapenos / emmentaler überbacken 

Kornspitz / grammelschmalz / röstzwiebel 

Malzbrot / liptauer mit kapern & sardellen 

Trammezzini-ecke / rucola / thunfisch 

Bruschetta / tomate / zwiebel / knoblauch / oregano 

Crostini / scharzes olivenpesto 

Crostini / kalbslebermus / alter balsamico 

 

Aperitif Begleiter  

Würst´l / salate   

 

pro Stk. /  Mindestabnahme je 20 Stk. 

 

Gebackene weisswurst / rustikaler kartoffelsalat /  

süßen senf-schmand 

Nürnberger rostbratwürstel / bier-sauerkraut / senf 

Currywurst / kartoffelstampf/ currysauce 

Kalbsbratwurst / kartoffelstampf / bratenjus 

Leberkäsewürfel / kartoffel-gurkensalat / süßer senf 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Aperitif Begleiter  

salate   

 

pro Stk. /  Mindestabnahme je 20 Stk. 

 

Münchner wurstsalat / v.d. regensburger / zwiebel-dijon-relish 

Schweizer wurstsalat  / v.leberkas & emmentaler / zwiebel-dijon-relish 

Steirischen wurstsalat / kürbis-schmand / krusteln / steirisches kernöl 

Italienischer wurstsalat / salami / olive / kapern / kirschtomate / balsamico 

 

Cäsarsalat / parmesan / sardine / Mini-garnelenspieß 

Gebratener chicorée / honig / balsamico / nüsse  

Gebratener radicchio / honig / balsamico / gorgonzola  

Rucola / parmesan / balsamico / olivenöl / Pinien geröstet  

 

Aperitif Begleiter  

Fleisch 

 

pro Stk. /  Mindestabnahme je 20 Stk. 

 

Tiroler Schinkenspeck-Tartar /Essig-Gemüse /  Kornspitz-chip 

Steirisches Vitello / Kürbis-Schmand / Krusteln / Steirisches Kernöl 

Zauners-Mini-Kalb-fleischpflanzerl / Zwiebel-Dijon-Relish  

Roastbeef / essig-gemüse-schmand  

Melone / Parmaschinken / balsamico / grana padano 

Rosmarin-schinken / kräuterschmand / brezen-chip 

 

pro Stk. /  Mindestabnahme je 20 Stk. 

 

Getrüffeltes kalbslebermus / portwein-schalotten 

Beef tartar / pikant mariniert / Wachtelei / Stiel-kaper / brioche 

Gänsestopfleber / Bratapfel / calvadosglace / brioche 

Tagliata / rucola / grana padano 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Aperitif Begleiter  

Fisch 

 

pro Stk. /  Mindestabnahme je 20 Stk. 

 

Hausgebeizter wildlachs / limonen-pinien-relish 

Geräuchertes forellenfilet / radi-radieserlsalat  

Tartar vom See-saibling / koriander / ingwer 

Meeresfrüchtesalat / zitrone / olivenöl / dill 

Garnelen / knoblauch-chili-öl 

Zauners wildlachs-pflanzerl / honig-senf-dill-sauce 

Auster fine de claire / himbeer-schalotten / chesterbrot 

 

pro Stk. /  Mindestabnahme je 20 Stk. 

 

Riesengarnele / avocadocreme / rotes pesto 

Seeteufelmedaillon / süßkartoffelstampf / vanilleschaum 

Blini / caviar imperial / sour creme / wachtelei 

Riesengarnele / sesam-tempurateig / sweet & sour-chilisauce 

Jacobsmuschel / quinoa-schmand / hummerschaum 

Hummer-medaillon / rote beete mus / limonen-ailoli 

 

 

 

Aperitif Begleiter  

vegetarisch 

 

pro Stk. /  Mindestabnahme je 20 Stk. 

 

quinoa-schmand / rote beete / kresse 

avocadocreme / glasnudeln / koriander 

gemüsetartar / pesto von sonnengetrockneten tomaten 

gemüsepflanzerl / tomatenmarmelade 

spinatnockerl / Karotten-marmelade 

getrüffelter kartoffelstampf / sommertrüffel (nach verfügbarkeit) 

anti pasti / grana padano / basilikumpesto 

süßkartoffel-wedges / sour creme 

 

 

 

 

 

 



Aperitif Begleiter  

käse 

 

pro Stk. /  Mindestabnahme je 20 Stk. 

 

Büffelmozzarella / kirschtomaten / basilikumpesto 

Taleggio / nüsse / trauben-relish 

Bayrisch marinierter/angemachter Brie (obazda)/ brezenchips 

/röstzwiebel 

Grana padano / feigen-marmelade / balsamico-reduktion 

Malzbrot / kräuterschmand / emmentaler / brie / nüsse 

Gorgonzola / feigenmarmelade/ honig/ nüsse 

 

Menü   

AlS couvert erheben wir pro perSon € 5,00  

Nach Wahl: 

Brotkörberl mit Jourgebäck & Fass-Butter p.P.  

3-erlei Aufstrich: 

Kräuter-schmand/  grammelschmalz / bayrisch-marinierter brie  

Steinofen-Breze   Riesen-steinofen-Breze  

 

Menü gerichte  

Salate 

Bitte für Ihre gäste einen einheitlichen salat wählen! 

salate zur Wahl sind nur aus unserem aktuellen 

 a´la carte angebot  

und bis zu 20 Personen möglich! 

              

           Kl.Port   Gr, port 

Feldsalat/ Speck-Krusteln / gebratenen Austernpilzkappen /  Kürbis-dressing   

            

Rucola / büffelmozzarella im parmaschinkenmantel v. grill /  

geröstete pinien / balsamicomarinade       

cäsarsalat / cäsardressing / brotcroutons / bio-hendl-streifen    

            

cäsarsalat / cäsardressing / brotcroutons / garnelenspieß  

  

super-food-salat / avocado / pilze / granatapfel / pinien / kräuter /   

            

 

 

 

 

 

 



Menü gerichte  

Vorspeisen rustikal 

Bitte für Ihre gäste eine einheitliche vorspeise wählen! 

Vorspeisen zur Wahl sind nur aus unserem aktuellen a´la carte angebot  

und bis zu 20 Personen möglich! 

              

           Kl.Port Gr, port 

Bayrisch marinierter / angemachter Brie (obazda) / Röstzwiebel  

Münchner wurstsalat v.d. regensburger / zwiebel-dijon-relish / gärtnerkresse  

            

Schweizer wurstsalat / leberkas / emmentaler / essiggemüse / zwiebel-dijon-relish /  

            

Steirischer wurstsalat / kürkiskernöl / essiggemüse / krusteln  

Tiroler wurstsalat / kaminwurzen / radieserl / essiggurke / staudensellerie / kren 

            

Tiroler schinkenspeck / essiggemüse / Senf / steirer Kren    

Parmaschinken / Oliven / Kapern / Artischoken / sonngetr. Tomaten  

            

Brotzeitbrett´l / Tiroler Schinkenspeck / Kaminwurzen / münchner Wurstsalat / 

Bayrischer Brie / romadur / emmentaler / räucherforelle /radieserl / essiggemüse / 

Senf / steirer Kren           

 

 

Menü gerichte  

Vorspeisen fleisch 

Bitte für Ihre gäste eine einheitliche vorspeise wählen! 

Vorspeisen zur Wahl sind nur aus unserem aktuellen a´la carte angebot  

und bis zu 20 Personen möglich! 

           Kl.Port Gr, port 

Getrüffeltes kalbsleber-mus/ portweinschalotten / waldbeerencoulis /  

bratapfel / brioche         

Beef tartar / pikant mariniert / trüffelschmand / stiel-kaper / wachtelei / brioche 

            

Steirisches vitello / kürbiskern-schmand / radieserl / krusteln / steirisches kernöl 

            

Ziegenkäse / speckmantel vom grill / med. gemüsesalat  / schwarzes olivenpesto  

            

 

Vorspeise royal / beef tartar / getrüffeltes kalbsleber-mus/ maispoularden-praline / 

Steirisches vitello / crissini parmaschinken / ziegenkäse speckmantel    

Jeweils -mit Imperial Kaviar / Blini / wachtelei / sour creme   

 

 

 

 

 



Menü gerichte  

Vorspeisen fisch 

 

           Kl.Port Gr, port 

jacobsmuschel / avocadocreme / chilibutter / gebratener chicorée   

            

Gebeizter wildlachs / brombeer-coulis / reiberdatschi / zitronen-melisse  

            

Lachs-Forellentartar/ rote Beete-Carpaccio / Limonen-schmand / forellen Caviar 

            

geräucherte forelle / radi-radieserlsalat / kräuterschmand /  rotes pesto  

            

Thunfisch-tartar / gratinierter fenchel / wasabi-crème-frâiche /   

            

Flusskrebs-parfait / med.gemüsesalat / limonen-schmand  / grill-aubergine 

            

Meeresfrüchte arrangement / auster / Riesengarnele / thunfisch-sashimi /  

Meeresfrüchtesalat / gebeizter Wildlachs / oktopus / räucherforelle / Kren-schmand /  

Limonen-schmand / limetten-pinien-relish       

Jeweils -mit Imperial Kaviar / Blini / wachtelei / sour creme   

            

Menü gerichte  

Suppen rustikal 

              

           Kl.Port gr.port

           

Doppelte rinderkraftbrühe / frittaten / gemüse  

Dopplete rinderkraftbrühe / griessnockerl/ gemüse   

Doppelte rinderkraftbrühe / gemischt      

Brezensuppe / speck/zwiebel / kräuter / röstzwiebel   

 „GerStel“ –Graupensuppe / gemüse/ Kräuter / Speck   

Tomatencremesuppe / crostini schwarzes olivenpesto  

Zwiebelsuppe / käse-crouton      

Zauners gulaschsuppe       

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Menü gerichte  

suppen 

 

           Kl.Port gr.port 

Safranschaumsüppchen / jacobsmuschel / gemüsestroh  

Hummerschaumsüppchen / jacobsmuschel / gebackener rucola  

            

Tomatenessenz / gin / flusskrebs-pflanzerl    

Melonenkaltschale / chili / garnelenspiesschen   

Gurkenkaltschale / dill / prosecco / garnelenspiesschen  

Tomatenkaltschale / chili / knoblauch-garnele   

Kartoffelsamtsuppe / hackfleischbällchen     

Kokossüppchen / shii take pilze / ingwer / koriander / chili / Huhn   

            

Kürbissüppchen / gebackener trüffelscamorza (nach saison)   

Spargelschaumsüppchen / spargeleinlage / wildlachstartar (nach saison) 

            

 

Menü gerichte  

Zwischengerichte Rustikal 

 

           Kl.Port gr.port 

Käsespätzle / schmorzwiebel / emmentaler / Mondseer/ Röstzwiebel   

            

Schinken-rahm-spätzle / parmesan überbacken / gärtnerkresse   

            

Spinatnockerl / tomatenmarmelade / parmesanschaum  

Kaspreßknödel / karotten-relish / parmesanschaum   

 

Menü gerichte  

Zwischengerichte 

 

           Kl.Port gr.port 

Safranrisotto / garnele / kandierte kirschtomaten / gebackener rucola   

            

Hummerrisotto / hummer / zucchini / limonen-schmand  

Tomaten-gnocchi / sonnegetr. Tomaten / oliven/ artischocken/ rucola  

            

Edelpilz-gnocchi / peccorino / kirschtomaten / rucola/ basilikumpesto   

            

spaghetti / trüffelscamorza / frischer trüffel (nach verfügbarkeit)   

            

kartoffelstampf / getrüffelt / frischer trüffel (nach Verfügbarkeit)  

            

  



 

Menü gerichte  

sorbet 

 

Himbeer-sorbet/ Cassis-sorbet / Mango-sorbet /Erdbeer-sorbet 

Blaubeer-sorbet / Brombeer-sorbet /  Limonen-sorbet / 

Waldbeer-sorbet   

           Je Kugel 

Zuzüglich Spirituose z.B. Wodka     2cl 

 

 

Menü gerichte  

Fisch rustikal 

 

           Kl.Port gr.port 

Zauners wildlachs-pflanzerl/ limonen-pinien-relish   See-

Saibling / kräuter-schmorkartoffel / mandelbutter/ rote beete / steirer Kren  

          

Lachsforellen-medaillon / gurken-dill-salat / kräuter-kartoffelstampf / 

riesling-schaum       

Wildlachs-schnitzel / rustikaler kartoffel-radieserlsalat /             

gemüse-kräuter- schmand & zitrone      

Garnelen / knoblauch-chili-olivenöl/ tomaten-crostini  

 

Menü gerichte  

fisch 

            

           Kl.Port gr.port  

rieSenGArnele „u5“/ spaghetti / basilikumpesto / kandierte kirschtomaten  

           

Seeteufelmedaillon /im salbei speckmantel /  safranrisotto / hummerschaum /  

           

See-saibling / rote beete mus/ kren-stroh / nuss-kartoffel / kapern-speck-butter 

           

Zander / erbsenmus / süßkartoffel-stampf / zitronen-thymian-hollandaise  

            

Wildlachs-tranche / pak choi / mie-nudeln/ wasabi-hollandaise  

            

Ammersee-renke / rustikaler radieserl-kartoffelsalat / tomatisierte Sc. Hollandaise 

(nach verfügbarkeit)         

Dorade royal / pastinakenmus / tomatenmarmelade / safranschaum  

              

          

Wolfsbarsch / mediterranes gemüse-kartoffelgröstl / kirschtomaten-salsa 

            

Edel-fischcurry/ arrangement edelfische / rote curry-sauce/gebratener reis / ei / 

koriander / glasnudeln / zitronengras      

 



Menü gerichte  

Fleisch / geflügel rustikal 

 

           Kl.Port gr.port  

½ bayrisches grill-Hendl /petersilie/ Zitrone    

bayrische bauern-ente /apfel-rotkraut / handgedrehter kartoffelknödel 

brezenbrösel ¼ Ente / ½ Ente 

½ Alt-wiener backhendl / kartoffel-vogerl-salat/ kürbiskern-marinadekürbis-

öl / handgerührte Preiselbeeren / zitrone     

Ofenfrischer schweinekrustenbraten / dunkelbier-kümmel-jus / 

handgedrehter kartoffelknödel / brezenbrösel     

Schnitzel v. JunGSchweinerücken „wiener Art“/      

Kartoffel-gurkensalat / handgerührte Preiselbeeren / zitrone     

Zauners kalb-fleischpflanzerl / senf/ steirer kren / röstzwiebel Stk.  

Getrüffelter kalbs-wirsingwickel/ duneklbier-kümmeljus/ kartoffel-

stampf/ karottenmarmelade/ frischer trüffel (nach verfügbarkeit)    

Spanferkel-rollbraten/ duneklbier-kümmeljus/ karamellisierte karotten / 

gebräunter brezen-serviettenknödel        

Knusprige schweinhaxe /duneklbier-kümmeljus/ gebräunter brezen-

serviettenknödel       ¼ Haxe / ½ Haxe  

Rinder-tafelspitz / bouillon / gemüse-julienne/ petersilienkartoffel /  apfel-kren / 

schnittlauchsauce           

 

Menü gerichte  

Fleisch / geflügel  

           

           Kl.Port gr.port  

Kalbstafelspitz/ kartoffel-pastinaken-mus / karottenmarmelade / kren-schaumsauce 

      

    

Barbarie-entenbrust /sous-vide / Blaukrautmus / gebackene Pistazien-Kartoffel-

gnocchi / karamellisierte Kumquats / cointreau-glace  

Lammkrone / Kartoffel-schalotten-Kräuter-platzerl / Bohnen im Speckmantel / 

Rosmaringlace / glacierter Knoblauch     nach Tagespreis 

Ochsenfilet / Kartoffelgratin im Selchspeckmantel/ grüner Spargel / Madagaskar-

Pfeffer-sauce / röstzwiebel     120 gr.  /  200 gr. 

Milchkalb-rücken/ im ganzen gebraten/ tranchiert / weisses Bohnnen-Püreé / 

tomatisierte Gnocchi / Scauce Bearnaise    nach Tagespreis 

Oberbayrisches Entrecote / gemüse-kartoffel-gröst´l / schalotten-balsamico-

jus / kandierte kirschtomaten     nach Tagespreis 

Maispoularde/ sous-vide/ tomatisiertes risotto / gratinierter fenchel / schwarzes 

olivenpesto / chiantiglace              

Jungschweinefilet / salbei-lardo-mantel / basilikum-risotto/ tomatenmarmelade / 

barbera-glace       1 Med.  / 2 Med.  

Kalbsfilet / getrüffelter kartoffelstampf/ glacierte babycarotten / bratapfel/ 

calvados-glace       nach Tagespreis 

Mit Gänsestopfleber medaillon zuzüblich  nach Tagespreis 

Ochsenbackerl / graupen-gemüserisotto 7 grana padano / karamellisierter chicoreé/ 

st.laurent-glace       1 med.  / 2 Med.  

Hirschfilet/ Pistazien-crumble / blaukrautsalat / weisse schokolade/ kürbis-mus/ 

schwarze holunderglace7 eingemachte cranberries  nach Tagespreis 

 

 



 

Menü gerichte  

steak 

 

Zauners Fleischpflanzerl Stk.  200 gr.  

Bayrische Bio-Hendlbrust    180 gr.  

 Simmentaler Bullen-Filet   nach Tagespreis 

 Rinderlenden-Steak       nach Tagespreis 

 US-Rib Eye Steak     nach Tagespreis 

 US FLANK Steak             nach Tagespreis 

  

Wildlachs-Tranche    200 gr.   

ZAUNERS Wildlachs-Pflanzerl  200 gr.   

Riesengarnele Seawater (Gr.U/5)    je Stk.    

 

Beilagen extra:  

Kartoffel-Gurken oder Krautsalat  

Beilagensalat     

Gurken-Dillsalat 

Kirschtomatensalat  

Kl. Cäsarsalat  

Cole Slaw Salat   

Mediterranes Gemüse  

Kräuter-Schmorkartoffel  

Pommes Frites  

Süßkartoffel Wedges & Sour Cream  

Getrüffeltes Kartoffelpüreé  

Grüne Madagaskar-Pfeffer-Cognac Sauce  

Hummerschaum  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Menü gerichte  

dessert 

 

          Kl.Port gr.port  

lauwarmes schokoladentörtchen / cremiger kern / mangosorbet/ 

karamellisierte nüsse           

beeren-lasagne/ pfefferminz-joghurt-sauce / weisses schokoladenmus /   

 marmoriertes pralinenmus / eingemachte waldbeerren / gebackene Pfefferminze                                                 

             

GebrAnnte creme „orAnGe“      

GebrAnnte creme „vAnille“      

gebrAnnte creme „bAileyS“      

GebrAnnte creme „mArAcuJA“     

 Waldbeer-tiramisu / zitronen-sorbet /     

Weisses schokoladen-tiramisu/ valhrona-schokoladenmus   

            

Mus v.d. milchschokolade / brombeer-coulis/ frucht-tartar   

            

Apfelkücherl/ Zimtzucker/ bourbon-vanillesauce   

Marillenknödel / gesüßte brösel/ zwetschgenröster        1 Stk.  2 Stk.  

Schokoladenvariation/ -Mus / -gebrannte Creme / -knödel   

Bayrisch creme / gesüßte sahne / frische minze / beeren-sauce    

Strudel: Apfel-, /Topfen,- / Kirsch strudel p.Stk  

 

Gerne erstellen wir ein individuelles Dessertbuffet für sie! 

 

 

Menü gerichte  

käse 

 

           Kl.Port gr.port 

taleggio /nüsse / trauben-relish      

gebackener mondseer / mango-chutney / nüsse   

variation blauschimmelkäse / Birnen-Mus/ Frische Feige / Nüsse / Honig 

            

pArmeSAn „GrAnA pAdAno“/ alter balsamico / crissini / frische feige  

            

internationale käseauswahl / honig / Nüsse / feigen-marmelade  

            

zuzüglich brot & butter / Körberl Jourgebäck & Butter p.p  

 

Auf Wunsch bieten wir gerne andere Käsesorten an &  

erstellen ein individuelles käsebuffet für sie! 

 

 

  



 

 

Mitternachts-snack  

 

 

Wir empfehlen den Snack für ca. die Hälfte der Personenzahl 

zu bestellen! 

Mindestabnahme je 20 Portionen: 

 

Currywurst / Currysauce / currypulver   

Weisswurst / süßer Hausmachersenf  

Kalb-fleisch-pflanzerl/ Kartoffel-gurkensalat /   

 Zwiebel-Dijon-relish                    

Parmaschinken / crissini / oliven  

Tiroler schinkenspeck / steirer Kren / Senf/ essig-gemüse   

Kaminwurzen / steirer Kren / Senf/ essig-gemüse  

Internationale käseauswahl honig / Nüsse / feigen-marmelade  

zuzüglich brot/ Crissini / Brezen                                  

 

GEDECKPREIS P.P.  

Stoff-Servietten weiss , Tischwäsche,  

brot & butter , Amuse Bouche lt.Küche 

 

Preise werden je nach Tagesangebot  

für Sie kalkuliert! 


