IR SEEHAUS

SCHREYEGG

Der Perfekte Aperitif!

Austern

3Stk.€18/6Stk. €36/ 12 Stk. € 72

Fine de Claire No.2, Chesterbrot, Himbeer-Schalotten-Vinaigrette, Zitrone
oder gratiniert mit handgeschlagener Sauce Hollandaise sari0

Ossetra/Osietra Kaviar

28gr. € 105 / 56gr. € 200 / 112gr. € 390

serviert mit Buchweizen-Blini & Zitronenmelissen Creme, Wachtelei, Portwein-Schalotten,
Zitrone (5,12,13,16)

Artischocke €19

lauwarm serviert, Artischocken Sud, Zitrone, Zwiebel-Krauter Vinaigrette, Triiffel Schmand
(12,16,26)

3-er Etageré
fiir 2 Personen € 76

Spargel—Ceviche Erdbeeren, griiner Pfeffer, Amalfi Salzzitrone, Zitronenmelisse, gerdstete Pistazien
Artischocke lauwarm serviert, Artischocken Sud, Zitrone, Zwiebel-Kriuter Vinaigrette, Triiffel Schmand
Ur—Tomatensalat Spargel, Rucola, Bio-Olivenol, Gewiirzsalz, Burrata

Aufstrich Aperitif Begleitung ¢ s

Obazda (bayerisch angemachter Brie), Tiroler Schinkenspeck-Schiittelbrot-Schmand,
Kriuterfrischkise, ¥2 Krusten Brot s

Den passenden Champagner finden Sie auf unserer Weinkarte!

Brot & Gebick ...

Krustenbrot & Fass Butter & Gewiirzsalz 14 Stk. €6/ 1 Stk. € 10
S'Kérberl (5 Jour Gebiick & Fassbutter) € 6

Jausen-Breze € 2,80
Kaisersemm "1€ 1,80



Salate

Beilagen / Vorspeisenportion

,Haupl® Salate10/¢€1s

Girtner Kopfsalat, Brotcroutons, Radieschen, Kirschtomaten,

Zwiebel-Kriuter-Vinaigrette .

Schreyege's Caesar Salat ¢ 14/ ¢ 19

Romanasalat, Speckchips, Brotcroutons, eingelegte Sardinen, Parmesan "Grana Padano",

"Schreyegg s" hausgemachtes Caesar-Dressing s

Ur-Tomaten € 25

Salat von Ur-Tomaten, Rucola, Spargel, Bio-Olivenol, Gewtirzsalz, Burrata

Salate Wahlweise mit:

Gebackene Streifen vom Osterreichischen Bio- Hend "1 + € 10 w0
Gegrillter Ziegenkiise & Bliitenhonig + € 8

Vorspeisen

Apéro / Vorspeisen Portion

Gegrillter Ziegenkise € 19 /€25

Spargel-Ceviche, Erdbeeren, griiner Pfeffer, Amalfi Salzzitrone, Zitronenmelisse,
gerostete Pistazien

ZaunerS Vitello € 18 /€24
Diinne Kalbslendenscheiben, Kiirbis-Schmand, Radieserl, Brotcroutons,

Steirisches Kiirbiskernol s

Vorspeisen Variation € 24

Variation von Rindertatar, Thunfisch Tatar & Ziegenkiise e

ZaunerS Beef Tatar s/ ¢

Unser Vorspeisenklassiker NEU interpretiert!
Rindertatar vom "Simmental Selection Beef", pikant mariniert, Triiffel-Schmand, frischer Triiffel,

Kapernapfel, Wachtelei, 1/4 Krustenbrot 1.6
Als Hauptgericht € 38




Vorspeisen mit Fisch

Apéro / Vorspeisen Portion

Thunfisch Tatar €22 /€28

Avocadocreme, Chili, Limette, Basilikumgel

Hausgebeizter Label Rouge Lachs € 26
mit Blutorange gebeizt, Dill-Gurken & Senfkaviar .

Eismeer Garnelen Cocktail € 19
Cocktail: Romersalatstreifen, Eismeer Garnelen, hausgemachte Cocktailsauce,
Amalfi SalzZitrone, Lachskaviar aiee

ZaunerS Meeresfriichte Variation

pro Person zu € 68

3 Stk. Austern Claire Ende Nr.2

Thunfisch Tatar, Mediterraner Meeresfriichtesalat
Gebeizter Lachs, Eismeer Garnelen-Cocktail

3 Stk. Riesengarnelen & Rouille-Sauce

2 Stk. gegrillte Jakobsmuscheln & Hummerschaum
Mini-Baguette, Kriuter & Chilibutter, Zitrone w520

Suppen

Rinderkraftbriihe € 10 w0

unsere hausgemachte Rinderbriihe, klassisch zubereitet mit Markknochen & Rindfleisch, frischem Gemdise,
OHNE Geschmacksverstirker! Wahlweise mit:

Hausgemachten Frittaten oder Griefinockerln oder Leberknodel

Jeweils mit Gemiisestreifen & Schnittlauch / gemischt als Festtags-Suppe € 14

Spargelcremesuppe € 17
Spargeleinlage, Birlauch Pesto, hausgemachter Baygyu-Pastrami

ZaunerS Classic - Hummerschaumsuppe € 18
frische Jakobsmuscheln vom Grill, Zitronen-Melissen Creme 0




Vegetarisch

Menii / Hauptgang Portion

Seehaus "Kas-Spatzl n“ € 22
hausgemachte Butter Spatzl n, schmelzende Zwiebel,
3-Sorten Kise (Mondseer, Tiroler Heublume, Emmentaler), hausgemachte Rostzwiebeln, Sahne

(5,12,16)

Gefiillter Paprika (V) € 24

Paprika gefiillt mit Cous Cous, Aubergine, Zucchini, Fenchel, Taggiasca Oliven,
sonnengetrockneten Tomaten, Basilikum & Tomaten Passata

Lasagnette €28

Spargel, Limonensauce, Pinien, Amalfi Salzzitrone

Spaghetti Triiffel e€28/€42
Truffelcreme, Triffel-Scamorza, frischer Herbsttriiffel

fiir 2 Personen € 80 6.0

Portion erntefrischer Stangen-Spargel €27

ca. 250gr. Serviert mit geklirter Butter oder handgeschlagener Sauce Hollandaise,
Kriauter-Schmorkartoffel & Schnittlauch

Wahlweise mit:

Port. Gekochtem Levoni-Schinken « + € 14 / Port. San Daniele Schinken « + € 18 / Gemischt + € 16
Ziegenkise v. Grill & Honig + € 10 / Burrata & Birlauchpesto . + € 12
Kleines ,Zauners“ Wiener Schnitzel ¢..0 + € 20

Kleines Rinderfilet ,Simmentaler Selektion Schreyegg® (150 ) + € 38
Riesengarnele o) (Gr.U5er) Stk. + €9

1 Saiblingsfilet « (Fischzucht Thalmayr) + € 23

Thunfisch Steak (Yellow Fin, Sashimi Qualitit) v. Grill » (150 gr.) + € 28

Fisch

Menii / Hauptgang Portion

Lachsforelle ¢os

(Fischzucht Thalmayr, in der Salzkruste! ca. 800gr.) ca. 45 min!

Mediterranes Gemiise, Kriuter-Schmorkartoffel, Kapern-Estragon-Butter ..

Saibling Filet € 38
Fischzucht Thalmayr Ttirkenfeld
Spargel Grostl mit Fenchel, Kapern, sonnengetrockneten Tomaten,

Kartoffel-Stroh, handgeschlagene Hollandaise .0

Spaghetti-Garnelen €32/ € 42 / fiir 2 Personen € 79
Spaghetti, Riesengarnelen, Taggiasca Oliven, Knoblauch, Chili,

hausgemachte Tomatensof3e .




Hauptgerichte

Menti / Hauptgericht Portion

Krusten-Schweinebraten €23 /€ 28
Ofenfrisch, aus dem Schweinnacken, Dunkelbier-Kiimmeljus,
gebriunter Triiffel-Scamorza-Serviettenknodel, handgedrehter Kartoffelknodel &

Laugenschmelze, Krautsalat Garnitur

Bayerische Lugeder Bauernente ¥ Ente € 38
Ganze Ente im Reindl serviert € 145

Jeweils mit Entenjus, gebriunter Triiffel-Scamorza-Serviettenknodel,

handgedrehter Kartoffelknédel & Laugenschmelze, Apfelblaukraut & karamellisierte Apfel ¢

Gebackenes Wiener Landhend "1 €29

ausgeldst, in Butterschmalz gebacken, handgeriihrte Preiselbeeren & Zitrone

wahlweise mit: Kriuterschmor- Kartoffel oder kl. Haupl Salat ..

Kalbsleber € 32
Kalbsleber 1A Qualitit, Balsamico-Perlzwiebeln, getriiffelter Kartoffelstampf, Calvados-Glace

hausgemachte Rostzwiebel, frischer Triiffel o

Zwiebelrostbraten €29/ € 39
Von der Rinderlende, mit Tiroler Kas-Spatzl 'n,

Zwiebeljus & hausgemachten Réstzwiebeln ...

ZaunerS Wiener Schnitzel €29 /€39¢€

UNSER Klassiker! Aus feinstem Stiick Kalbsriicken geschnitten, diinn geschlagen,
paniert in hausgemachten Paniermehl & Ei, Souffliert in Butterschmalz,
handgertihrten Preiselbeeren & Zitrone,

wahlweise mit: Kriuterschmor-Kartoffel oder kl. Haupl Salat ¢...0



ZaunerS BAYGYU Spezialititen

BAYGYU - Bayerische Wagyu Rasse fiir ZaunerS - NUR bei uns erhiltlich!

BAYGYU Burger €32

Baygyu Burger Pattie (ca. 200gr.), Brioche-Burgerbrot, ZaunerS BBQ-Dip, Romersalat, Portwein-Schalotten, Gurken-
Chutney, Tomatenmarmelade, hausgemachte Rostzwiebeln

Optional: Heublumenkise (+4 € / gebratener Speck + 3 €) ws0

Baygyu Roulade € 42

Gefullt mit Triffelsalami, Portwein-Schalotten, Gewtirzgurken-Relish
Karamellisierter griiner Spargel, lila StifSkartoffelmus

BBQ-Glace (16)

Grill

& Rosmarin, Knoblauch, mediterrane Gemiisegarnitur, hausgemachte Kriuter & Chilibutter

Rinderlenden Steak
Mad ,l ca. 250gr. €42 / BurSCh ca. 350gr. €59 / MannSbUId ca. 500gr. 84 €

Rinderfilet "ZaunerS Simmentaler Selektion"

Damenfilet ca. 200gr. € 52/ Herrenfilet ca. 300gr. € 78

Partnerfilet "Chateaubriand" c. s00er. € 130

Auf Vorbestellung: Porterhouse Steak, T-Bone Steak (Fiorentina), Tomahawk Steak, Flanck Steak

Fisch Grill ..

& karamellisierte Zitrone, mediterrane Gemiisegarnitur, Zitronenmelisse Creme

Wolfsbarsch (Loup de Mer) im Ganzen vom Grill € 39
Lachs Tranche c. 2004 €38
5 Stk. Riesengarnelen Gr. usen € 49

ThunflSCh Steak ca. 200 gr. (Yellow Fin, Sashimi Qualitit) € 45

Beilagen

Kartoffelsalat 7 € / kl. Hauplsalat € 10 / kl. Caesar Salat € 14

Wilder Brokkoli & Pinienkerne € 9 / Mediterranes Gemtse € 9 / Apfelblaukraut € 8 / 3 Stg. Spargel € 14
Pommes frites € 8 / Chili-Kise-Pommes € 10 / Stikartoffel Pommes & Sour Cream € 9

ZaunerS Triiffel-Pommes (Triffel-Scamorza & frischer Truffel) € 14

Traffelkartoffelpiiree & frischer Triiffel € 14

Griine "Madagaskar"-Pfeffersauce 5 € /BBQ Chili Dip € 4 / Handgeschlagene Sauce Hollandaise € 5

Alle Gewichtsangaben in unserer Speisenkarte beziehen sich auf das Brutto Gewicht!



Dessert

Menii- / Dessertportion

Affogato €6
Vanille Eis "Antica Gelateria del Corso" & Espresso w

Apfelstrudel € 11

Rum-Rosinen, Bourbon - Vanilleeis oder Vanillesof3e ez

Vanille - Créme Brilée €9/¢€15 ..
& Rhabarber Kompott

Zitronensorbet €7
mit Champagner Gratiot Delugny € 16

Erdbeer Tiramisu €9/€ 14
Erdbeeren, Mascarponecreme, Loffel Biskuit, Ruby Schokolade, Pfefferminz Gel, .

Schokoladen-Cheese-Cake € 16
Unser Klassiker! WeifSes Schokoladen Mus, warme-, eingelegte Waldbeeren om0

Siuiligkeiten-Trilogie € 19
fiir unsere Naschkatzen zum Ausprobieren
Variation von Créme briilée, Mini-Schoko-Cheese-Cake & Mini Erdbeer Tiramisu

(5,12,16,17-24)

Crépe Suzette
Ab 2 Personen / am Tisch flambiert

Je 3 Crépes, Orangenkaramell, Orangenfilets, flambiert mit Cointreau/Grand Marnier

p.Person € 18 6.1

.
Unsere Eissorten von Antica Gelateria del Corso!

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Haselnuf, Pistazie, Stracciatella, Joghurt-Waldbeere, Café s
Kugel € 3,40 / Sahne Portion € 1,20

Kise

Internationale Kiseauswahl € 19

Honig, Feigensenf, andalusisches Feigenbrot, Jour Teig s.icir20




After Dinner Drinks

Espresso Martini € 14
Espresso, Wodka, Zuckersirup, Khalua

Negroni € 14
Gin, Vermuth, Campari

Pornstar Martini € 19
Wodka, Maracujasaft, Champagner, Eiweif3,

Whisky Sour € 15

Bulleit Bourbon, Zitronensaft, Orangensaft, Zuckersirup, Eiweifl; Angostura

Digestiv

Schnaps von Lantenhammer 2
Waldhimbeergeist 8 €

Haselnuss-Spirit € 8

Mirabellenbrand € 8

Williamsbirne € 8

Marillenbrand € 9

Vogelbeerbrand triib 10 €
Wildkirschbrand € 13

Allergen Dokumentation

1= Nitritpokelsalz , 2= Stabilisator , 3= Geschmacksverstirker , 4= Farbstoff , 5= Weizen , 6= Roggen 7= Gerste , 8= Hafer, 9= Dinkel ,
10= Khorsan-Weizen 11= Krebstiere , 12= Eier, 13= Fische , 14= Erdniisse, 15= Sojabohnen , 16= Milch , 17= Mandeln , 18= Haselniisse ,
19= Walniisse, 20= Kaschuniisse 21= Pecaniisse, 22= Paraniisse, 23= Pistazien, 24= Macadamia oder Queensland Niisse, 25= Sellerie, 26=

Senf, 27= Sesamsamen, 28= Schwefeldioxid und Sulphite 29= Lupinen, 30= Weichtiere




